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OM FORSALJNING OCH TILLVERKNING AV LIVSMEDEL PA STROMMINGSMARKNADEN

Pa Strommingsmarknaden 2016 kommer sarskild uppmarksamhet att fastas vid produkternas
temperaturer och verksamhetens egenkontroll.

Produkterna bor forses med forpackningspaskrifter redan pa tilliverkningsstéllet eller i produkt-
ionsanlaggningen. Fiskarna eller tillverkarna bor forsakra sig om att forpackningspaskrifterna
inte lossnar fran forpackningarna under forvaringen. Dessutom bor de sékerstalla att paskrif-
terna ar korrekta. Rad ges i forsta hand av halsoinspekttren i tillverkarens hemkommun.

Livsmedelsforetagaren bor forsakra sig om att produkternas temperatur halls inom stadgade
temperaturgranser, bade pa forsaljningsbordet och i lagret.

Forvaringstemperaturerna for fiskeriprodukter under forsaljning och lagring
o farsk fisk vid en temperatur av smaltande is
o Kallrbkta och gravade fiskeriprodukter samt vakuum- och skyddsgasforpack-
ade, bearbetade fiskeriprodukter ska fOrvaras i en temperatur av
0-3°C.
e Ovriga fiskprodukter < +6 °C (férutom helkonserver)

Miljocentralen rekommenderar att forvaring och salufdring av férpackade och oférpackade
fiskeriprodukter sker fran en kylanlaggning. Det ar aven mojligt att anvanda is for forvaringen
av livsmedel ifall produkterna exempelvis ar nedsankta i krossad is. Livsmedelsforetagaren
bor se till att livsmedlens férvarings- och forsaljningstemperatur foljer bestammelsernas krav.

Forra aret undersoktes 10 prov varav 10 % var av dalig mikrobiologisk kvalitet vid sista for-
brukningsdag och salthalten var fel 60 % av proverna. Livsmedelsfdretagarna ska fasta speci-
ell uppmarksamhet pa produkternas hygieniska tillverkningsmetoder och forvaringstemperatu-
rer. Livsmedelsforetagarens ansvar ar aven att faststélla ratt hallbarhetstid (bast fore-datum
eller sista forbrukningsdag). Det &r skal att forkorta hallbarhetstider speciellt om forra arets
provresultat var daligt.

Omfattande provtagning kommer att genomfdras dven i ar pa basen av forra arets resultat.
Proven ar avgiftsbelagda. Ifall era fiskeriprodukter har undersokts ar 2016, ta med er labo-
ratoriets analysintyg till marknaden. Om fiskaren inte har tillverkat produkten sjalv bér kom-
mersiella dokument, dvs. fraktsedlar, kunna kontrolleras vid forsaljningsstéllet.

Alla livsmedelsforetagare bor géra en anmélan om tillfallig férsaljning eller servering
av livsmedel senast den 26.9.2016. Anmalan skickas i forsta hand via e-tjansten
http://asiointi.hel.fi -> Boende och miljo -> Meddelande om forsaljning eller den bifogade bila-
gan till Helsingfors stads miljocentral (livsmedelssékerhetsavdelningen, PB 500, 00099
Helsingfors Stad; eller skickas till ulkomyynti@hel.fi ).

Tillaggsuppgifter om 6vervakningen ges av livsmedelssakerhetsavdelningen tel. (09)
310 14000, ma, on - frkl. 9 - 12, tikl. 9 — 15.
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